SECTOR CARNICO Avicola

Mataderos y salas de despiece.

Fabrica de elaboracion de cocidos y curados
Transformacion de subproductos.
Almacenes frigorificos. \‘
Informética y logistica industrial.

Platos cocinados y cocinas centrales y salas

blancas.
Depuracion de aguas y reduccion de contaminantes.

Ofrecer la maxima calidad tanto en la produccién
como en la entrega del producto acabado es una
necesidad en un sector tan competitivo como el
carnico.

En GEI-2A trabajamos para aplicar soluciones
efectivas a todas las nuevas necesidades del sector,
para que el productor pueda ofrecer al consumidor
final productos frescos y con la méas alta calidad
sin sacrificar la elaboraciéon artesanal
ni la maxima productovidad de todo el proceso.

MEAT INDUSTRIES Poultry
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Byprfo ransformatlon RN

Celd orage Waerrouses
tfal Computing. 7 S /

C missronmg, Formulatlens and Techmcal Adwce
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Water Ptmﬁcatlon and Reductlon of Poﬂutants

Offerlng the max mﬁuallty for both the 'productlon
and the dellvery he finished product is a must in
sector as compe%lt*ve as the Meat Industries.

In GEI-2A we work at applying effective solutions to
all the new needs of the sector, so that the producer
may offer the end consumer fresh produce with the
highest quality without sacrificing the hand-made
preparation and the maximum productivity all along
the

processing line.




SECTEUR DE LA VIANDE
et de la volaille

Abattoirs et salle de dépegage.

Salle de dépecage, désossement et
conditionnement.

Usine d'élaboration de produits cuits et secs.
Transformation de sous-produits.
Entrepots frigorifiques.

Informatique industrielle.

Mise en marche, formulations et conseils
techniques.

Conseil de contrdle de qualité.

Epuration des eaux et réduction des
polluants.

Offrir la meilleure qualité aussi bien dans la
production que dans la livraison du produit
fini est une nécessité dans le secteur aussi
compétitif que de la viande.

Chez GEI-2A, nous travaillons pour
appliquer des solutions efficaces a toutes les
nécessités de secteur, pour que le
producteur puisse offrir au consommateur
final des produits frais et de la plus haute
qualité sans sacrifier |'élaboration artisanale
ni la productivité optimale de tout le
processus.

SECTOR DA CARNE
e avicola

Matadouros e salas de desmancha.
Féabrica de elaboragdo de produtos cozidos
e curados.

Transformagao de subprodutos.

Armazéns frigorificos.

Informatica e logistica industrial.

Pratos cozinhados e cozinhas centrais e
salas brancas.

Tratamento de aguas e redugdo de
contaminantes.

Oferecer a maxima qualidade tanto na
producdo como na entrega do produto
acabado é uma necessidade em sectore tao
competitivo como o da carne.

Na GEI-2A trabalhamos para aplicar
solugdes efectivas a todas as novas
necessidades do sector, para que o produtor
possa oferecer ao consumidor final produtos
frescos e com a mais alta qualidade sem
sacrificar a elaboragédo artesanal nem a
maxima produtividade de todo o processo.

Msacuoit m nruuyii
CeKTOp

VOoltHBII LexuLex 00BaIKH

@abpukano MpoM3BONCTBYBAPESHOTON
KOMYEHOTOMPOIYKTa.
IlepepaboTkacyOmponyKTOB.
XonomuIbHEIEKaMePEL
[TpoMelnuIeHHAAUHBOpMATHKA.
BBonBakeIITyarano0 odyueHne mepcoHala
HUTEeXHUYECKasIOIePKKa.
KoHcynbETHpOBaHHE TTOKOHTPOIIO 32
Ka4eCTBOM.

OTBO}:[CTO'—IHBIX BOAMIS CHUIKCHUSY POBHS
3arpASHCHUA

Ms1 mpennaraeM MaKCUMalbHOEKAaueCTBOKAK
OpU Ipolecce Npou3BoncTsal Tak U IIpH
peanusaly TOTOBOTO MPOXYKTa  ITOHECTH
KIIOYK Oe3ynpeaHoMyhyHKIIHOHHPOBAHUION
CIIOCOOHOCTH COMEPHUYATH B MSCHOM U
OTHYHEMCEKTOpax.

GEI-2A paGoraer nis BHeApeHUS

3G (EKTUBHBIX pelICHUIBpa3Hble
cekropal aas Torod 4To6bl MPoayKTO
npeaaraeMbiil nponasuy0

ObLT CBEXKUMO HATYPAJBHBIM U BBICOKOIO
KauecTBa.




